BHF vyan Kushiaghe Piccolo

Un piccolo locale nella zona est di Osaka, dove si
servono cibi in piccoli pezzi, gioielli di terra e di mare,
bocconcini di felicita’ con i sapori tipici della cucina
giapponese.

| kushiaghe sono spiedini giapponesi, fatto con ingredienti di stagione
tagliati in piccoli pezzi, impanati allo spiedo e fritti nell'olio. Lo chef Inoue
e’ venuto a portare a voi fiorentini questo piatto tipico della cucina di

Osaka.

* Champignon farciti con gamberi macinati alla gelee’ di salsa di soia
con YUZU (agrumi giapponesi) ctzikniz~vyial—5h RO 2R

* Bocconcini di coscia di pollo al profumo di curry e ventriglio di pollo

con salsa piccante di YUZU
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* Petto di pollo con alghe konbu e uova d’aringa
Questo piatto e’ stato ideato da Inoue san appositamente per I'abbinamento
con il sake giapponese SSHFRHEAM HARFLDDOE TLIESW,

* Mantello di pancetta con cavolini di Bruxelles al g usto di Okonomiyaki
L'okonomiyaki €’ uno dei piatti tipici piu’ rappresentativi della cucina di Osaka.
Questo piatto e’ un omaggio dello chef alla tradizione culinaria della citta’.
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* Carne Chianina con salsa speciale PICCOLO.
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* [nvoltini di petto di pollo, tofu al sesamo e champ ignon con salsa YUZU

MISO (salsa di soia fermentata con agrumi yuzu)
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